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Francois et Myrella CHAINIER, les proprié- i‘; ¢ ¥ la |
taires du CLOS de NOUYS seront trés heu- L ey |
reux de vous accueillir en leur Domaine :

. Visites de caves C I_.O S
. Dégustations vins du Domaine N Olr i Y S

. Groupes jusqu’a 20 personnes (tarifs :
3 euros TTC/pers a partir de 5 pers)

. Vente de vins de la propriété :

. Vins tranquilles (liquoreux, moel-
leux, demi-secs, secs)
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. Méthodes Traditionnelles (Brut,
Demisec)

° Possibilité de commandes par : mail,
fax, téléphone.

CLOSTdeNOUYS
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TCLOS de NOUYS |

Téléphone :
Frangois et Myrella CHAINIER (+33) (0) 2 47 5273 35
Propriétaires—Viticulteurs (+33) (0) 6 88 87 05 38
46 rue de la Vallée de Nouy Fax :
37210 VOUVRAY (+33) (0) 247 5213 17
FRANCE INTERNET :

www.closdenouys.com
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Le CLOS de NOUYS
vous accueille au ceceur
de la Vallée de la Loire,
a 10 minutes du Centre
de Tours sur la Com-
mune de VOUVRAY.

Le CLOS de NOUYS
est I'un des plus presti-
gieux Domaine Viticole
de l'appellation idéale-
ment situé sur les ma-
gnifiques Coteaux sur-
plombant la Loire et la
Vallée de NOUY.

CLOS
NOUYS

« La vigwne... sur « son tolt » 1 »

Le vignoble :
26 hectares
sur I'appellation

VOUVRAY. C’est I'un des
plus anciens domaines viti-
coles de 'AOC : ses vins
étaient servis a bord du Pa-
quebot NORMANDIE en
1936 et ses parcelles de
vignes étaient déja notées
parmi les meilleures sur les
cartes géologiques de 1907.

Ses solides racines n’ont
cessé de maintenir et d’éle-
ver la réputation du CLOS de
NOUYS localement et par-
dela les frontiéres grace a un
palmarés basé sur un travail
sérieux et une recherche
permanente de qualité, de
créativit¢ et d’innovation.
Ceci, dans le but du maintien
de la tradition et de la qualité
de nos

g INNOVATION et TRADITION

sont nos maitres mots !

Chaque année le CLOS de NOUYS se

donne la possibilité de vinifier de tres

grands vins blancs secs et d’élaborer

de grandes méthodes traditionnelles en brut et 1/2 sec.

Nos vins vieillissent merveilleusement :

Plusieurs décennies, voire plus d’un

siécle...

La diversité de nos vins est rendue possi-
ble par le mariage de grands terroirs uni-
ques au Monde et d 'un trés ancien et
noble cépage : le CHENIN. Grand cépage
de la Loire tourangelle et angevine, ¢ 'est
un cépage qui s 'efface devant le milieu

et la compléte...

Il nous permet de tirer le meilleur de cha-

que millésime en proposant plusieurs

| types de vins tranquilles (sec, demi-sec,

moelleux, liquoreux ) et méthodes tradi-
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NOUYS

Salle de dégustations, caves.

Accueil groupe jusqu ’a 20 personnes.
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Et retrouvez-nous sur :
www.closdenouys.com

152

46 rue de la Vallée de Nouys
37210 VOUVRAY



